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UBER UNS

FREIZEIT- UND SPORTZENTRUM HALBERSTADT

Sehr geehrte Gastgeberin,
sehr geehrter Gastgeber,

zu lhren geschéftlichen Veranstaltungen wie Tagungen, Empfange, Jubilden oder Firmenfeiern verwdhnen wir Sie und Ihre Gaste mit frisch zubereiteten
Kostlichkeiten. Sie sagen uns lhre Winsche und wir tbernehmen die komplette gastronomische Versorgung. Selbstverstandlich richten wir auch lhre persénlichen

Familienfeiern wie Hochzeiten und Geburtstage aus.

Auf den folgenden Seiten finden Sie unser Speisen- und Getrankeangebot flr alle Anlasse sowie Informationen zu allen weiteren Komponenten eines Caterings.
Gern beraten wir Sie und erstellen gemeinsam mit Ihnen ein mafigeschneidertes Angebot fir Ihre Feier.

Wir méchten Ihnen mit den nachfolgenden Empfehlungen die Auswahl erleichtern. Gern berucksichtigen wir auch Ihre ganz individuellen Winsche, die Sie mit-
hilfe des Baukastensystems zusammenstellen kénnen.

Fur detaillierte Absprachen kontaktieren Sie unseren gastronomischen Leiter der lhnen bei allen weiteren Fragen gern zur Verfugung steht.

Alle angebotenen Bufetts liefern wir lhnen innerhalb von Halberstadt und in die ndhere Umgebung. Fur die Anlieferung inkl. Aufbau sowie die Abholung am
nachsten Werktag ist ein Aufpreis erforderlich.
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FAMILIENFEIERN

GEBURTSTAG

Gebuntstagsbifett (llertei

Kalter Bufettanteil

Bunter gemischter Salat mit Krautervinaigrette
Hausgemachter Kartoffelsalat mit

Mohren und Mayonnaise

Tomaten-Rucola-Platte mit Mozzarella-Kugelchen
Fischplatte mit gerauchertem Lachs,

Forelle und Sahnemeerrettich-Dip

Verschiedene Kasevariationen

Partybrotchen, Brot und Butter

HOCHZEIT

Warmer Bifettanteil
Hahnchenbrust gefullt mit Spinat und Frischkase
an Kaisergemuse und Kroketten

Lachs auf mediterranem Ofengemuse und
Tomaten-Bandnudeln

Zartes Schweinefilet in Champignonrahmsauce
und Rosmarinkartoffeln

Dessert

Rote Gritze mit Vanillesauce
Mousse von der hellen oder
dunklen Schokolade

28,90 € / Person

TAUFE

JUGENDWEIHE

Gebuitstugstbifett  Klussisch

Kalter Bufettanteil

Bunter gemischter Salat mit Krautervinaigrette
Hausgemachter Kartoffelsalat mit

Mohren und Mayonnaise

Tomaten-Rucola-Platte mit Mozzarella-Kugelchen
Fischplatte mit gerduchertem Lachs,

Forelle und Sahnemeerrettich-Dip

Verschiedene Kasevariationen

Partybrétchen, Brot und Butter

Warmer Bufettanteil
Sahnegeschnetzeltes mit Krauterreis

Lachs auf Blattspinat und Tomaten-Bandnudeln

Krustenbraten mit Sauerkraut und
Salzkartoffeln

Dessert

Rote Gritze mit Vanillesauce
Mousse von der hellen oder
dunklen Schokolade

27,90 € / Person
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FAMILIENFEIERN

GEBURTSTAG | HOCHZEIT

TAUFE

JUGENDWEIHE

KONFIRMATION

Kalter Bufettanteil

Antipasti-Variationen mit Pilzen, Oliven und Schafskase
Gebeizter Lachs auf Résti-Stern mit Meerrettich-Dip

Tomaten-Rucola-Platte mit Mozzarella-Kugelchen
Fischplatte mit gerduchertem Lachs,

Forelle und Sahnemeerrettich-Dip

Ganzer pochierter Lachs

Verschiedene Kasevariationen

Partybrotchen, Brot und Butter

Warmer Blfettanteil
Hahnchenbrust gefullt mit Spinat und Frischkése
an Romanesco und Herzoginkartoffeln

Lachs auf Ofengemuse und
Tomaten-Bandnudeln

Zartes Schweinefilet in Champignonrahmsauce
und Rosmarinkartoffeln

Dessert

Pannacotta mit Himbeermark
Tiramisu

Preis auf Anfrage

Fodgeitsbifett Fllussisch

Kalter Bufettanteil

Hochzeitssuppe

Rucola mit Kirschtomaten und Parmesan
Antipasti-Variationen mit Pilzen, Oliven und
Schafskase

Fischplatte mit gerauchertem Lachs,
Forelle und Sahnemeerrettich-Dip
Verschiedene Kasevariationen
Partybrotchen, Brot und Butter

Warmer Bufettanteil
Rinderschmorbraten mit Portweinsauce,

Bohnenbindchen und KloRen

Hahnchenbrust gefullt mit Frischkase und
Krautern an Gemuse der Saison und Kroketten

Lachs mit Limettenschaum und Wildreis
Dessert
Rote Gritze mit Vanillesauce

Mousse von der hellen oder
dunklen Schokolade

Preis auf Anfrage
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Kalter Bufettanteil
Antipasti-Variationen mit Pilzen, Oliven
und Schafskase

Bauernsalat mit Oliven und Schafskase
Couscous-Salat mit Joghurt-Dip
Fischplatte mit gerauchertem Lachs,
Forelle und Sahnemeerrettich-Dip
Verschiedene Kasevariationen
Partybrotchen, Brot und Butter

Warmer Bifettanteil
Hahnchenbrust gefullt mit Spinat und Frischkase
an BalkangemuUse und Rosmarinkartoffeln

Lachs auf mediterranem Ofengemuise und
Tomaten-Bandnudeln

Zanderfilet mit Brokkoli und Risotto
Dessert
Pannacotta mit Himbeermark

Mousse von der hellen oder
dunklen Schokolade

Preis auf Anfrage






FIRMENFEIERN

JUBILAEN MITARBEITERPARTYS

TAGUNGEN

Suppe
Tomatencremesuppe von frischen Tomaten

Salat
Frische Blattsalate mit Tomate, gruner Gurke,
Paprika, CroGtons und Dressing

Hauptspeise

Gebratene Hahnchenbrust in Paprikarahm
mit Reis oder Spatzle

Dessert

Rote Grutze mit Vanillesauce

Preis auf Anfrage

Suppe
Frihlingssuppe mit frischem Gemuse und Eierstich

Salat
Frische Blattsalate mit Tomate, griiner Gurke,
Paprika, Croltons und Dressing

Hauptspeise

Filetmedaillons vom Schwein mit Krauterchampignons
dazu Rosmarinkartoffeln und Kaisergemuse

Dessert

Mousse von der hellen oder

dunklen Schokolade

Preis auf Anfrage
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Suppe
Mdohren-Ingwer-Suppe

Salat
Frische Blattsalate mit Tomate, griner Gurke,
Paprika, CroGtons und Dressing

Hauptspeise

Gebackener Camembert an Preiselbeeren
oder SutfRkartoffel-Rosenkohl-Pfanne
Dessert

Pannacotta mit Himbeermark

Preis auf Anfrage



Kaffee, Tee, Wasser, Apfel- und
Orangensaft und 3 Canapés

Kaffee, Tee, Wasser, Apfel- und Orangensaft
sowie 2 halbe belegte Brotchen

Kaffee, Tee, Wasser, Apfel- und
Orangensaft sowie Geback

Kaffee, Tee, Wasser, Apfel- und Orangensaft
sowie Obstkorb & Musliriegel

Kaffee, Tee, Wasser, Apfel- und Orangensaft
sowie Laugenbrezel & Geback

Preis auf Anfrage




BRUNCH

FUR GEMUTLICHE VORMITTAGE

Wurst- und Kase-Platte
Gekochte Eier
Tomate-Mozzarella mit Pesto

Butter, Marmelade, Honig
Brot, Brétchen und Croissants

Schweinebraten mit griinen Bohnen und
Rostkartoffeln

Rote Grutze mit Vanillesauce

Preis auf Anfrage

Giafser EBundt

Wurst-Schinken-Platte

Verschiedene Kasevariationen

Gekochte Eier & Ruhrei

Quark Natur (nur Honig und Vanille zugefugt)
Musli, Milch, Butter, Marmelade, Honig

Brot, Brotchen und Croissants

Soljanka

Schweinefilet mit GemUsevariationen und Kroketten

Putengeschnetzeltes mit Champignons
und Bandnudeln

Rote Gritze mit Vanillesauce

Preis auf Anfrage
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O)Neditoviance EBmunch

Bruschetta
Tomate-Mozzarella-Platte
Antipasti-Variationen mit Pilzen,
Oliven und Schafskase
Schinken-Platte

Musli, Milch, Butter

Brot und Brétchen

Mediterranes Gyrosgeschnetzeltes
mit Naturreis

Kaninchenkeule mit
Ratatouille und Kartoffelecken

Obstplatte
Griechischer Joghurt mit Honig

Preis auf Anfrage






GRILLSPEZIALITATEN

IM SOMMER GENAU DAS RICHTIGE

Verschiedene Blattsalate und bunte Rohkostsalate
Hausgemachter Kartoffelsalat mit

Mohren und Mayonnaise

Tomaten-Rucola-Platte mit Mozzarella-Kigelchen

Mariniertes Schweinenackensteak
Rostbratwurst

Hausgemachte Boulette

Folienkartoffel mit Krauterquark
Verschiedene Grillsaucen, Ketchup und Senf

Partybrotchen und Brot

Preis auf Anfrage

Verschiedene Blattsalate und bunte Rohkostsalate
Hausgemachter Kartoffelsalat mit

Mohren und Mayonnaise

Nudelsalat klassisch

Tomaten-Rucola-Platte mit Mozzarella-Klgelchen

Mariniertes Schweinenackensteak
Rostbratwurst

Hausgemachte Boulette

Putenbrust in Currymarinade

Folienkartoffel mit Krauterquark

Maiskolben

Verschiedene Grillsaucen, Ketchup und Senf

Partybrotchen, Krauterbaguette und Brot

Obstsalat im Glaschen

Preis auf Anfrage
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Wltons Gt

Bruschetta

Tomate-Mozzarella-Platte
Antipasti-Variationen mit Pilzen, Oliven
und Schafskase

Mediterraner Nudelsalat

Marinierte Hdhnchenfligel in Olivenadl,
Knoblauch, Rosmarin

Boulette gefullt mit Feta

Putenbrust in Currymarinade

Lachsfilet in Folie mit Zitrone, Krauterbutter und Dill
Folienkartoffel mit Krauterquark

Gemusesackchen

Verschiedene Grillsaucen, Ketchup und Senf

Partybrotchen und Brot

Banane mit Honig

Preis auf Anfrage






WEIHNACHTSFEIERN

JAHRESAUSKLANG FUR SIE

gmmf&%' oy ~ Rustiteal, ~ Speitiv

Sie nutzen mit Ihrem Team die sportlichen
Angebote wie Tennis, Squash oder
Badminton. Dazu bereiten wir eine

knusprig gebackene Entenkeule mit
Apfelrotkohl und Kartoffelkl6f3en,

Birne in Rotweinsauce mit Vanillemousse

und reichen ein frisch gezapftes Pils oder
ein Glas Wein.

Preis auf Anfrage

&haditiondl

Feiern Sie mit Ilhren Gasten, Kollegen oder Freunden

und genieRRen Sie ein entspanntes Beisammensein
bei

knusprig gebackener Gansebrust
mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl6f3en,

als Dessert reichen wir
Bratapfelmousse.

Preis auf Anfrage

O elless wnd gm

Ol eiknacktsbuunch

Erleben Sie eine Hot-Stone-Riickenmassage oder eine  SUppe

Schokopackung im Beauty Land und ein anschlief3en-
des Weihnachtsessen. Wir Uberraschen Sie mit einem

Limetten-Ingwer-Cocktail,

Hahnchenroulade mit Sauce Béarnaise,
buntem Pfannengemise und Pommes Dauphine,

1 Kugel Eis mit heien Himbeeren.

Preis auf Anfrage

guhéaﬁ/mm datt

Freuen Sie sich mit Freunden oder Kollegen auf
einen deftig - gemutlichen Abend bei

Grinkohl satt mit Kassler und Bregenwurst
an Salzkartoffeln.

Zum Schluss gibt es einen zunftigen
Krauterschnaps.

Preis auf Anfrage
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Rinderkraftbrihe

Kalter Bufettanteil

Gemischte Aufschnittplatte, buntes Kasebrett,
verschiedene Salate,

Brot- und Brétchensortiment und Butterperlen

Warmer Bufettanteil

Entenkeule, Wildschweinbraten, Schweinefilet
Rosenkohl, Rotkohl, Speckbohnen
Kartoffelkl6f3e, Salzkartoffeln und Kroketten

Dessert
hausgemachter Lebkuchen

Waldfruchtgriitze mit Vanillesof3e

Preis auf Anfrage

Gern erstellen wir lhnen auch einen
weihnachtlichen Blifettvorschlag!






BUFETTBAUKASTEN

GANZ NACH IHREN INDIVIDUELLEN WUNSCHEN

Aus unserer langjahrigen Erfahrung im Cateringbereich wissen wir, dass vorgegebene und zur Wahl gestellte Menls immer ein schwieriger Punkt in der Planung eines
Events sind. Zu viele unterschiedliche Anspriiche, Geschmacker und Vorstellungen kommen hier zusammen. Deswegen haben wir uns fur Sie eine andere, flexiblere
Lésung ausgedacht. Unser Baukastensystem soll Thnen die Méglichkeit geben, individuell die Speise- und Preisvorstellungen fur lhre anstehende Veranstaltung selbst
kreativ und nach Ihren persdnlichen Vorstellungen mitzugestalten. Bei der Speisenauswahl liegen uns frische, gesunde und regionale Produkte am Herzen. Hierzu haben
wir Produzenten als Partner, fur die hochste Anspruche bei der Herstellung ihrer Produkte das oberste Gebot sind. Alle unsere Speisen werden von uns selbst in hand-
werklicher Perfektion hergestellt. Um genau kalkulieren zu kdnnen, missen wir die Gesamtanzahl der gewahlten Speisen eingrenzen. Bei kleineren Veranstaltungen

bieten sich unsere Angebote im Restaurant an.

Wir wiinschen Ihnen viel Spafd bei der Auswahl lhrer Speisen.

@afm/oe@

mit Krauterfrischkase und Trauben

mit Salami und Gewurzgurke

mit verschiedenen Wurstsorten und Tomate
mit gekochtem Ei

mit Kase

2,90 € / Canapé

mit gebeiztem Lachs und Senf-Dill-Sauce
mit Forellenfilet und Sahnemeerrettich
mit rosa gebratenem Roastbeef und Remoulade

3,20 € / Canapé

szm

Gemiisequiche
Quiche Lorraine
Spinat-Frischkase-Quiche

3,90 € / Quiches

Hallbe beegte Létehen

mit Krauterfrischkase und Trauben

mit Salami und Gewurzgurke

mit verschiedenen Wurstsorten und Tomate
mit gekochtem Ei

mit Kase

2,50 € / halbes belegtes Brotchen

mit Tortenbrie und Trauben
mit gekochtem Schinken und Gurke
mit Kassler und Krautern

2,50 € / halbes belegtes Brotchen
mit gebeiztem Lachs und Senf-Dill-Sauce
mit Forellenfilet und Sahnemeerrettich

mit rosa gebratenem Roastbeef und Remoulade

3,00 € / halbes belegtes Brotchen
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Spighe

Tomate-Mozzarella-Spief
Obstspief

3,10 € / Spiefd
Saté mit Geflligel und Ananas

3,60 € / SpieR

@w}ae@—%[&ﬁm

Raucherlachs mit Rucola
Pute mit Currycreme
Spinat und Ziegenkase

4,10 € / Crépes-Rdlichen

I Glischen
Eiersalat

Couscous-Salat mit Hahnchen
Glasnudeln mit Garnelen

3,50 € / Glaschen



BUFETTBAUKASTEN

GANZ NACH IHREN INDIVIDUELLEN WUNSCHEN

Rindswurst

Rostbratwurst

hausgemachte Bouletten
wurzige Schweinenackensteaks
saftige Putensteaks
Fleischspiefd von der Pute, Schwein
oder Rind mit Gemuse
Lammbkotelett

Rinderhuftsteak

Rumpsteak

Bonbon vom Lachs auf
mediterranem Gemuse
Garnelenspief

Gemisespiefl

Giillbeilagen

Ofengemuse

Rosmarinkartoffeln

Folienkartoffeln mit Krauter-Schmand
Kartoffel-Gurken-Salat mit Essig/0l
Kartoffelsalat mit Mayonnaise
Nudelsalat klassisch

Nudelsalat mediterran
Nudelsalat italienisch

Brotspezialitaten

mit Butter

Variationen von verschiedenen
Grilldips und Saucen

Salute

Krautsalat

Rahmgurkensalat

Tomatensalat mit roten Zwiebeln
Griechischer Bauernsalat
Variationen verschiedener
Blattsalate mit Dressing
Rucola-Salat mit Kirschtomaten,
Nussen und Parmesan
orientalischer Couscous-Salat
Spargelsalat (saisonal)

Oetspeisen

Paprikafrischkase

Wurstsalat

Wachsweiche Eier mit griner Sauce
Waurst- und Schinkenplatte
Matjessalat

Variationen vom hausgebeizten Lachs
Geraucherte Fischplatte mit
Sahnemeerrettich und Senf-Dill-Sauce
Tomate-Mozzarella mit Pesto
Antipasti-Platte mit gegrilltem Gemuse,
Oliven und Peperoni

Melone und Raucherschinken
Brotspezialitaten

mit Butter

17

OSppan

Sellerie-Creme-Suppe mit Kurbiskernen und -6l
Kartoffel-Lauch-Suppe mit Crodtons

Soljanka

Hochzeitssuppe

Moéhren-Ingwer-Suppe

klare Ochsenschwanzsuppe

Gulaschsuppe

Preis auf Anfrage




BUFETTBAUKASTEN

GANZ NACH IHREN INDIVIDUELLEN WUNSCHEN

Sty

Schweinekotelett

Leicht gerducherter Kassler
Rinderschmorbraten

in Rotweinsauce

Harzer Wurzelfleisch (gekochtes
Rindfleisch mit Wurzelgemuse)
Rosa gebratenes Schweinefilet
mit Champignonrahmsauce
Tafelspitz mit Meerrettichsauce
Feuriges Thai-Curry mit Gemuse
Prager Schinken mit
Dunkelbier-Sauce

Geschmorte Rinderbacken mit
Burgunder-Sauce
Hahnchenbrust geflllt mit Frischkase
und Krautern an Estragon-Sauce
Rosa gebratene Kalbskeule
Paella mit Hahnchenbrust

Rosa gebratene Entenbrust mit
Cumberlandsauce

Roastbeef mit Sauce Béarnaise

Penne all “arrabbiata
Thai-Curry mit knackigem Gemuse

Gemduselasagne
Gnocchi mit Spinat und Gorgonzola

Fisch

Gedunsteter Kabeljau in Senfsauce
Zander auf Gemusebett

Bonbon von Lachs oder Viktoriabarsch
Lachs mit Limettenschaum
Doradenfilet auf mediterranem Gemuse
Gebratene Riesengarnelen mit
mediterranen Aromen

Gemusevariationen der Saison

Semmel- oder Kartoffelknddel, Bandnudeln,
Gemusereis, Risoleekartoffeln,
Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin,
Spatzle, Basmatireis, Rosti,

Kroketten, Wedges

Dessert

Rote Grltze mit Vanillesauce
Pannacotta mit Himbeermark
Obstsalat in der Melonenschale
Crépes mit Beerengritze

und Vanillesauce

Tiramisu

Mousse von der hellen

oder dunklen Schokolade

Preis auf Anfrage
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GETRANKE

ANGEBOTSVIELFALT

Clictffor Gt

Blankenburger Spritzig 0. Naturelle
Cola, Cola Light, Fanta, Sprite
Hausgemachte Limo

Apfelsaft

Orangensaft

Filterkaffee Kanne

Tee verschiedene Sorten

Licre

Hasseréder Premium Pils Fass
Hasseroder Schwarz
Hasseroder Furstenbrau, Granat
Franziskaner Weibier,

trib, dunkel, Kristall, alkoholfrei

(S/QW&&@M/@

Schierker Feuerstein
Wodka Gorbatschow
Whisky

Ramazzotti
Jagermeister

Korn

Weinbrand

Fir Veranstaltungen aufSerhalb unserer Restaurantbereiche rechnen wir flaschenweise ab. Nur Fassbier und Mixgetranke werden pro konsumierten
Getrénk berechnet. Im Restaurantbereich im Sport Land kénnen Sie auch Getrédnke aus der Karte wéhlen. Sprechen Sie Ihre speziellen Getrdnkewlinsche

mit unserem gastronomischen Leiter direkt ab.

11
11
11
11
11
11

0,31
0,51
0,51

0,51

Ol ein & (Setet

Unsere Wei3en:
Mdaller-Thurgau QbA,

halbtrocken 11
Silvaner QbA,
trocken und harmonisch 11

Unsere Roten:
Ungsteiner Rotwein QbA,

halbtrocken 11
Dornfelder QbA,
trocken 11

Sekt Schwansee, trocken 0,751

Rotkappchen
halbtrocken/trocken 0,751
Piccolo 0,21

Whisky Cola, Wodka Redbull,
Gin Tonic, Korn Cola ab 0,31

Glihwein (saisonal) 1 |
Bowle 11

| 19 |
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EQUIPMENT

ALLES AUS EINER HAND

Selbstabholung

Gedeck gl’OB (Speiseteller, Messer, Gabel) 0,85 €

GedeCk k|ein (Dessertteller, Messer, Gabel) 0185 € Stuhl 4'00 €
Kaffeegedeck grof

(Dessertteller, Kuchengabel, Kaffeetasse, Tisch 9,50 €
Untertasse, Kaffeeloffel) 1’05 €

Kaffeegedeck Klein Stehtisch @ 60 cm 12,50 €
(Kaffeetasse, Untertasse, Kaffeeloffel) O’ 85 € Festzeltgarnitur 1 2, O O €
Suppengedeck grof3

(Suppentasse, Untertasse, Loffel) 0,80 € Tisch (Festzeltgarnitur) 7,00€
Suppengedeck klein

(Supiﬁe”ef‘nd Suppeniaiel) 0.75 € Bank (Festzeltgarnitur) 5,00 €
Messer 0,30 €

Gabel 0,30€ L%ng&ﬁ@

Suppenloffel 0,30€

Kuchengabel 0,30€ kostenloses Wlan

Kaffeeloffel 0,30 € Beamer & Leinwand 50,00 € / pro Tag
Sektglas 0,40 € Flipchart inkl. Papier 25,00 € / pro Tag
Rotweinglas 0,40€ "

Pilstulpe 0,3 | 0,40 € \
Weizenbierglas 0,5 | 0,45 €

Kaffeemaschine bis 80 Tassen 45,00 €

Gasgrill mit Gasflasche 75,00 €

Sie trégen die Verantwortung flr das Mietgut wahrend der Besitzdauer. \

Bei Verlust oder Beschadigungen des Mietgutes werden Ihnen die Kosten

flr die Wiederbeschaffung bzw. Reparaturkosten (Stehtische, Zelte, Elekt- -

rogeréate etc.) - soweit moglich - berechnet.

| 20 |




Unser Team setzt |hre Winsche zur Raumgestaltung und
Tischdekoration gern fur Sie um. Wir kimmern uns um das
Eindecken, Schmucken und Dekorieren der gesamten
Location.

Bei der perfekten Feier darf ein DJ oder eine Band zur musi-
kalischen Untermalung naturlich nicht fehlen. Gern présen-
tieren wir Ihnen einige Vorschlage.

Teilen Sie uns einfach Ihre persdnlichen Ideen und
Wiinsche mit.

Blumengestecke auf Anfrage

DUNI-Tischdecke pro Tisch 7,00 €
DUNI-Mitteldecken &4 cmx84cm)

in versch. Farben pro Decke 6,00 €
passende Servietten pro 50 Stiick 22,00 €
Husse flir Stehtische "k Reinigung 10,00 €

Husse flir Stlhle Streteh

pro HUSSG inkl. Reinigung 3,50 €




VERANSTALTUNGS RAUME

GEBURTSTAG HOCHZEIT TAUFE JUGENDWEIHE KONFIRMATION

Ob Sie in einem kleinen Rahmen feiern méchten oder eine GrofRveranstaltung bis 500 Gaste planen - wir machen es moéglich. Dazu bieten wir Ihnen Veranstaltungsrau-
me in unterschiedlicher Gréf3e an. In unserer Mehrzweckhalle kénnen bei einer Reihenbestuhlung bis zu 1000 Personen Platz finden. Sie ist damit ideal fir Bihnen-
shows und Konzerte geeignet. Auerdem steht flir Konferenzen und Tagungen jeglicher Art eine grole Auswahl an Technik im Haus zur Verfigung und kann nach Ihren
Winschen genutzt werden. Weitere Ausstattungen auf Anfrage. Es ist uns eine Freude, Sie bei der Organisation einer Musikgruppe und einer originellen Dekoration zu
unterstutzen.

Veranstaltungsort Personen Art
Mehrzweckhalle >500 Bankett, Party, Familienfeier, Bufett
= GroRer Clubraum >60 Bankett, Party, Familienfeier, Blifett, Men(, a la carte
§
- Kleiner Clubraum >30 Bankett, Familienfeier, Bufett, Men(, a la carte
&
Gastronomiebereich >40 Bankett, Familienfeier, Bufett, Mend, a la carte
kompletter Gastronomiebereich >130 Bankett, Familienfeier, Biifett, Men(, a la carte
VIP Raum >20 Familienfeier, Menu
Gastronomie >80 Bankett, Party, Familienfeier, Bufett, Menu
Grillplatz >200 Bankett, Familienfeier, Grillbifett
3 Grof3e Terrasse >100 Bankett, Party, Familienfeier, Grillbufett
»
@
T Kleine Terrasse >50 Bankett, Party, Familienfeier, Grillblifett
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Stadion VIP Lounge

Sitzplatze: ca. 800 Mehrzweckhalle Sitzpllitze: o, 450 Mehrzweckhalle
I 3. e
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Bestuhlung 80 bis maximal 100 Personen




Georges Auguste Escoffier
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